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RESUMEN DE LA VISITA TECNICA CONJUNTA DE
“VALORIZACION MICOSELVICOLA,
AGROALIMENTARIA Y MICOTURISTICA” A
DORDONA (FRANCIA) Del 4 al 6 OCTUBRE 2013

ORGANIZA:
PROYECTO EUROPEO “INTERREG IVB SUDOE
MICOSYLVA+ SOE3/P2/E533
“La micoselvicultura y valorizacion de los hongos
silvestres comestibles como garantes de la
sostenibilidad y multifuncionalidad

Contacto: Fernando Martinez-Pefia

Coordinador del proyecto INTERREG IVB SUDOE MICOSYLVA+ SOE3/P2/E533 “La micoselvicultura y
valorizacion de los hongos silvestres comestibles como garantes de la sostenibilidad y multifuncionalidad
forestal” Tel: 638 96 25 43. e-mail: fernando.martinez@cesefor.com
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OBJETIVOS DE LA VISITA

e Conocer ejemplos de valorizacion agroalimentaria y turistica de los recursos forestales
no maderables (micologia y castafias) en Dordofa (tierra de la trufa del Perigord).

e Conocer ejemplos de produccion conjunta  Boletus/Castafias  (parcelas
micosylvodemostrativas).

¢ Intercambio de experiencias entre Castilla y Ledn y Aquitania.

¢ Dinamizacion de nuevos proyectos de cooperacion territorial.

COMPOSICION DEL GRUPO DE TRABAJO ESPANOL

1. Encarna Redondo Jiménez — Presidenta del Consejo Superior Agrario — Ministerio de
Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente.

2. Alvaro Picardo Nieto — Asesor de la Direccion General del Medio Natural- Consejeria
Fomento y Medio Ambiente. Junta de Castillay Ledn.

3. Alvaro Ramos Monreal — Director del Centro para la Calidad de los Alimentos —
Instituto Nacional Investigacién Agraria (INIA). Ministerio de economia y
competitividad.

4. Representante del Instituto Tecnoldgico Agrario (ITACYL). Junta de Castilla y Ledn.
Consejeria de Agricultura y Ganaderia: Antonio Lubiano Ribera (Subdirector de calidad
y Promocion Alimentaria) o Montserrat Gil (técnico de la Subdireccion de Calidad y
Promocién Alimentaria que audita la Marca de Garantia “Setas de Castilla y Ledn”).
Finalmente excusan su asistencia.

5. Benigno Garrido Marcos - Técnico de Producto Turistico Gastronémico, en la Divisién
de Planificacion Estrategia y Marketing. Fundacidon Siglo para el Turismo y la Artes de
Castillay Ledn. Consejeria de Cultura'y Turismo, Junta de Castillay Leon.

6. Yolanda Santos Grande. Presidenta ASOHTUR - Agrupacion Soriana de Hosteleria y
Turismo.

7. Fernando Martinez Pefia —Director Cientifico del Programa de Micologia de Castilla y
Ledn. Fundacion Cesefor. Junta de Castillay Ledn

8. Joaquim Latorre Minguell — Técnico 1+D Micologia y Truficultura. Miembro del Grupo
del Proyecto de Desarrollo “Dinamizacion intersectorial del Micoturismo en Castilla y
Ledn y de su internacionalizacion”. Fundacion Cesefor. Junta de Castillay Leon

DESARROLLO DE LA VISITA

Sabado 05 Octubre 2013

13.30h Recepcion y almuerzo de trabajo en Villefranche du Périgord con autoridades y gestores de la
zona:

e Claude Brondel, Alcalde de Villefranche du Périgord.
e Jean-Louis Carrier. Adjunto al alcalde de Villefranche y responsable del Mercado de Boletus.
e Jean Issard, Fundador de la Casa del Castafio y precursor del Mercado de Boletus.
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Gérard Teillac, miembro de la Camara de Agricultura de la Dordogne y Presidente del Comité
Regional de Desarrollo Agricola del Sarladais.

Francois Fournier, Consejero General del Canton de Villfranche du Périgord

Daniel Maury, Presidente de la Mancomunidad de Pais de los castafios.

Germinal Peiro, Diputado.

Recepcion y almuerzo de trabajo en Vlllefranche du Périgord con autoridades y gestores de la zona.

Datos de interés recogidos durante la presentacion:

La economia del castafio genera en Dordogne el 35% ingresos brutos de la agricultura.

La estructura de la propiedad es muy diferente con la mayoria de los bosques en mano privada y
muy fragmentada. Tienen unas 400 mil hectéreas forestales.

El estado general de la economia familiar se mide por las cortas de madera que se programan en
los bosques. Los propietarios cortan mas madera en tiempos de crisis.

En Dordogne no hay empresas de transformacion de setas. Importan setas de otros paises.
Tienen mucho interés en valorizar gastronémicamente el Boletus.

16,00h Visita del mercado de Boletus de Villefranche du Perigord.

Se inicia en 1971 con anterioridad los compradores pasaban por las casas a buscar los boletus
recolectados.

Los recolectores con sus cajas de Boletus grupo edulis pesados, etiquetados y clasificados
esperan en el interior del mercado. Los compradores, principalmente particulares de la zona y de
otros departamentos adyacentes esperan fuera el toque de la campana de la Iglesia a las 16,00h
momento en que se inicia el mercado. El mercado suele durar unos 10 dias cuando hay
produccion (septiembre-octubre). Las setas que se venden son las recogidas entre las 16,00 h del
dia anterior y las 12, 00h del dia de la venta.

La produccién de Boletus en Dordogne se estima en 20-30 toneladas en un afio bueno.

La ley francesa reconoce a los Boletus como un producto agricola no forestal.

El precio de los Boletus se negocia entre el comprador y el vendedor.

No hay fiscalidad en las transacciones. La administracion francesa es laxa ya que comprende que
se generan ingresos adicionales a los agricultores. Piensan que la organizacion del sector no
creard fiscalidad.
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Vendedores recolectores esperan en el interior del mercado la llegada de las 16,00h, momento de la apertura del Mercado.
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Existe un registro de propietari_os vendedores a disposicion de los interesados en el ayuntamiento
17,00h Visita a la “Casa de la Castafia”

También es centro de informacion turistica de la mancomunidad
Fue restaurada en 2013. Inversion: 580.000 Euros de
musealizacion y resto a rehabilitacion del edificio.

los cuales 200.000 dedicados a
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La casa de la Castafa de Villefranche du Perigord

El castafio es uno de los pocos arboles capaces de producir cualquiera de las 4 especies de Boletus grupo edulis)
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Interiores de la casa de la castafia donde se detallan todos los valores y recursos entorno al castafio

18,00h: Visita a la oficina de turismo de Sarlat.
MmeVeyret, es la responsable de eventos como la feria de la trufa, la feria de la oca, las jornadas de
productos de la tierra, etc., cuyo objetivo es aumentar el turismo en épocas de temporada baja (enero y

febrero):

Estrategia turistica basada en potenciar eventos en temporada baja para repartir flujo turistico
durante el afio. Un evento potente al mes. Focalizacion presupuesto en comunicacion para
posicionar evento en medios y relaciones publicas. Conexion entre eventos (ej. Trufa y Mercado
de Navidad con foie). Novedad 2014: Fiesta de la nuez 18-19 enero. Blusqueda de crear una
identidad y una imagen sobre el producto local. Equipo formado por 6 personas mas la logistica
de todo el ayuntamiento de Sarlat.

Fiesta de la Trufa: la visitan 6000 personas en 2 dias. Organizan un concurso culinario de alto
nivel con alumnos de la Escuela de cocina del Périgord (8). Durante el otofio realizan una
seleccién previa. Tienen que preparar un plato frio y otro caliente. El primer afio tuvieron
dificultades para atraer cocineros porque no conocian evento. Ahora solicitan ir ellos por el
prestigio que ha cogido la fiesta en 5 afios. No pagan ponencias, solo desplazamiento y
alojamiento. Presupuesto en comunicacion: 15.000 euros. Novedad de este afio: invitacion a
cocineros del Benelux

Fiesta de la oca: Copiada de una fiesta del norte de Espafia sobre la matanza del cerdo. Matan
250 ocas de Aquitania. Animacion en torno a cémo preparar recetas, despiece, degustacion.
Menu degustacion de 15 platos para 850 personas a 45 Euros. Tienen reservas de autobuses con
meses de antelacion. También 400 comidas a precios populares. 5000 personas en 2 dias.

Fiesta de productos de la tierra: Mes de mayo. Marca el inicio temporada alta. 15.000 personas
por dia.

Sylvie Bois, presidente de los truficultores de sarladais y responsable del mercado de la trufa de Sarlat.

Mercado de la Trufa: Se desarrolla durante toda la temporada de fructificacion . Abre dos dias
por semana. Miércoles tarde (se ubica en locales del ayuntamiento) dedicada a los profesionales.
Sabado mafiana (en locales de la asociacion de truficultores) dedicada a particulares. Esmero en
vender trufa de alta calidad (no congelada, dafiada....). Produccién de trufa en Dordogne: 7
toneladas. ElI mercado organizado directamente por la Asociacion de truficultores con una
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pequefia subvencién del ayuntamiento. Tienen unos 40 stands (stand es un trufero con una
bandeja delante).

Casco histdrico de la ciudad de Sarlat

Domingo 06 Octubre 2013

9,30h: Visita del soto de castafios de Excideuil (uno de los habitats mas productivos en Botelus que se
conocen) y presentacion de los datos de produccidn.
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e En afios buenos el soto puede llegar a producir hasta 500 kg de boletus por hectarea
(principalmente B. edulis y B. pinophilus).

e Suelo muy organico no evolucionado. Es arenoso limoso y rapidamente se satura en humedad
dada la particularidad del perfil. Con 10 mm de lluvia el perfil superior organico donde se
encuentran las raices finas, micorrizas y micelio de Boletus se humedece y se generan las
frutificaciones.

e Antes de la plantacién de castafio (en el 85) durante 4 afios se planté cereal. Anteriormente
habia nogales. En 1947 la finca sufrié un incendio.

e Laproduccion de castafia ronda las 2,5 toneladas al afio oscilando entre 1 y 6 toneladas.

e Tienen que cercar el soto por los problemas con el jabali y los ciervos ademas de los
recolectores.

e Para el control de plagas y enfermedades, el agricultor paga al sindicato de Castafieros para que
ponga un técnico.

e Este soto estd ubicado en una parcela micosylvodemostrativa dinamizada desde el proyecto
Micosylva+. En mayo 2013 hicieron los mismos analisis en 8 parcelas mas para tratar de
explicar la dindmica del funcionamiento de la produccion conjunta Boletus/castafias. No hay
resultados de momento.

10,30h: Visita de la Feria de la Ternera y el Boletus de Saint Saud la Coussiére: Recepcion por parte de
Sylvie Seegers , Alcaldesa de Saint Saud la Coussiére.

11,30 h Ceremonia de los cofrades y entronizacion de la regién de Castilla y Ledn por Madame Jansen
Grand (presidenta de la Cofradia del Boletus).
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La presidenta del Consejo Nacional Superior Agrario recibe la entronizacion de la Cofradia del Boletus de Saint Saud en nombre de
la delegacion espafiola de la region de Castilla'y Ledn.

7

Miembros de la cofradia del Boletus de Saint Saud.

10
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Distintivo y diploma otorgado a la delegacion de Castilla'y Le6n
por la Cofradia del Boletus de Saint Saud

12:30h. Comida de confraternizacidn ofrecida por los responsables y profesionales de la feria:
e  Sylvie Seegers, Alcaldesa de Saint Saud la Coussieére.
Georges Collas, Consejero General
Mme Beguin, Subprefecta de Nontron.
Emmanuelle Chignat, présidenta de la Asociacion « Boletus del Périgord ».
Jean-Pierre Biaussa, proprietario forestal. Comision del mercado del Boletus de Saint Saud.

Cartel de la Feria del Boletus y la ternera de Saint Saud y Comida de confraternizacién ofrecida por las autoridades.

11
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RESULTADOS OBTENIDOS DURANTE LA VISITA
TRANSFERIBLES A CASTILLAY LEON

e Reglamento de funcionamiento del mercado de Boletus de Villefranche du Perigord. Ejemplos
similares podrian desarrollarse en Castilla y Leon dirigidos principalmente al micoturismo.

e Toma de contacto con el sector del turismo de la Dordogna y propuesta de hermanamiento entre
la Ferias micoldgicas de Castilla y Ledn y Ferias micologicas de la Dordofia.

e Entronizacion de la delegacion espafiola de Castilla y Leon en la Cofradia del Boletus de Saint
Saud (Perigord).

e Experiencias para la valorizacidn de los sotos de castafios de Castilla y Leon por su produccion
conjunta de Boletus/Castafias.

e Nuevos pasos para la creacion del Instituto Micolégico Europeo en Castilla y Ledn como AECT
(agrupacion europea de cooperacion territorial) para el desarrollo de la micoselvicultura, la
truficultura, la micoagroalimentacion y el micoturismo.

e La Cémara de Agricultura de la Dordofia dinamizaré la creacién de nuevos Parques Micol6gicos
de la European Micosylva Forest Network en el Perigord.

Fdo.

Fernando Martinez Pefia.

Responsable cientifico del Programa de Micologia de Castilla y Ledn. Fundacién Cesefor.
Joaquin Latorre Minguell.

Técnico 1+D Micologia y Truficultura. Fundacion Cesefor.

12
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ANEXO
Proyecto INTERREG IVB SUDOE MICOSYLVA+ SOE3/P2/E533 “La micoselvicultura y valorizacion de los
hongos silvestres comestibles como garantes de la sostenibilidad y multifuncionalidad forestal”

.Oué es el proyecto Micosylva+?

El proyecto Interreg 1IVB Sudoe Micosylva+ es un ejemplo de cooperacion territorial financiado por la
Union Europea y las regiones participantes con el fin de promover una gestion multifuncional y sostenible
de los bosques que valorice e integre las funciones ecoldgicas, sociales y econdmicas de los hongos.

Para ello, cientificos y técnicos especializados pertenecientes a diferentes instituciones de la Unién
Europea, Suiza, Africa y Norteamérica trabajan desde 2008 con los siguientes objetivos:

e Integrar el recurso micol6gico en la gestion forestal basado en criterios nacidos de la
investigacién, a través de la formacién de los gestores del medio natural y la dinamizacion de
proyectos innovadores y participados.

e Promover y dinamizar proyectos innovadores de valorizacion del recurso micoldgico como la
agroalimentacion y el micoturismo, que contribuyan de manera ordenada a la mejora de la
rentabilidad de los montes y el medio rural.

e Dinamizar la reglamentacion, politica y gobernanza necesaria para el desarrollo integral del
sector.

Los cinco socios del proyecto son la Fundacion Cesefor, el Centre Tecnologic Forestal de Catalunya, la
Union Grand Sud des Communes Forestieres (Francia), la Chambre d’Agriculture de la Dordogne
(Francia) y el Agrupamento Europeu de Cooperacgdo Territorial Zasnet (Portugal).

Micosylva+ permitira capitalizar e implementar los resultados obtenidos y actuaciones emprendidas en
Micosylva, proyecto anterior, financiado por el mismo programa europeo entre 2008 y 2011. El proyecto
ahora aprobado contara con un presupuesto de 1,2 millones de euros para la ejecucion de las acciones
previstas para la consecucion de los objetivos.

Red Europea de Parques Micolégicos (European Micosylva Forest Network)

Micosylva+ ha creado la red europea de parques micologicos (European Micosylva Forest Network),
integrada por montes productivos y accesibles, representativos de macizos forestales mas amplios, donde
se pretende concentrar de forma coordinada los principales esfuerzos de investigacion, control de la
sostenibilidad del aprovechamiento, integracion de criterios micoselvicolas en la gestion forestal, asi
como la formacién y la promocion micoturistica y agroalimentaria de las diferentes zonas de produccion.

Esta red europea de parques constituira la principal fuente de informacién y alimentacion del
Observatorio Europeo de Micologia (www.micodata.eu) que homogenizara la toma de datos y
actualizara los indicadores de produccion, recoleccion, comercializacion, micoturismo, impacto
mediatico, valoracién econdmica y sostenibilidad en las regiones europeas participantes.

Finalmente, y para abordar dichos objetivos de la forma mas eficiente, el proyecto Micosylva+ promueve
la consolidacion de la red de cooperacion internacional a través de la creacion del Instituto Europeo de
Micologia (www.micosylva.com ) participado por instituciones publicas de 1+D con el fin de transferir y
formar al sector los avances en materia de micoselvicultura, truficultura, mico-agroalimentacion y
micotursimo en las regiones europeas participantes interesadas en la mejora y el avance del sector desde
una apuesta clara por la I+D.

Pinar Grande sera el primer Pargue Micolégico de la European Micosylva Forest Network

El Parque Micoldgico de Pinar Grande, en la provincia de Soria, serd el primero de los parques que
integraran esta Red Europea de Parques Micoldgicos (European Micosylva Forest Network). Este monte
de 12.500 ha perteneciente al Ayuntamiento de Soria y la Mancomunidad de los 150 pueblos de la tierra
de Soria y gestionado por la Junta de Castilla y Ledn, es el monte de utilidad publica mas productivo en
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hongos silvestres comestibles de Castilla y Ledn, presenta una gran accesibilidad y aptitud para el
micoturismo.

Ademas, Pinar Grande atesora uno de los disefios experimentales mas importantes del mundo para la
investigacion de la influencia de los tratamientos selvicolas, del impacto de la recoleccion y del cambio
climatico sobre la produccion y diversidad fangica. En total el monte cuenta con una red de parcelas de
investigacién inventariadas durante 18 afios. Gracias a esta informacion procedente de Pinar Grande se
han elaborado 2 Tesis Doctorales, 8 publicaciones cientificas en revistas de impacto internacional y
numerosas aportaciones a congresos forestales que han contribuido a la formacion de gestores y
universitarios.

El Parque Micolégico de Pinar Grande, integrado en la Euroepan Micosylva Forest Network, sera,
ademas de un laboratorio experimental para la integracion de la micoselvicultura en la gestion forestal,
una antena perfecta para la promocién micoagroalimentaria y micoturistica de la que se beneficiara de
forma coordinada el conjunto de montes del entorno y por extension todo el sector micolégico regional y
europeo.

En la actualidad y gracias a la financiacion nacional y europea y la colaboracion de la propiedad de Pinar
Grande y de la Junta de Castilla y Ledn, en estos momentos se encuentran en fase de ejecucion tres
proyectos de investigacién en Pinar Grande:

e Proyecto INIA RM “Conservacién de poblaciones de Boletus grupo edulis sometidas a
explotacion micoldgica”.

e El proyecto del Plan Nacional de Investigacion AGL-Micogest para la integracion de la
produccion y diversidad micoldgica en la planificacion y gestion forestal.

e EIl proyecto europeo de financiacion noruega FunClim para el estudio del cambio
climatico en la produccién y diversidad de setas.

Micosylva+ apuesta por la valorizacién socioeconémica de los hongos a través del micoturismo, la
mico-agroalimentacidn vy la aplicacion de politicas publicas destinadas a la mejora del sector

El valor medio generado por el recurso micolégico medio en Castilla y Ledn es de 65 millones de
euros. De todo este valor, las rentas generadas a los recolectores por la comercializacion de setas suponen
un 20% del valor total. El valor afiadido por empresas de recoleccion alcanza un 40% del valor total y el
valor afiadido por el micoturismo un 40% de dicho total.

Micosylva+ apuesta por el respeto de los derechos de propiedad y la aplicacién de politicas que
favorezcan los procesos ordenados de regulacion de la recoleccion y la comercializacién de setas a través
de permisos de recoleccion.

La truficultura es una realidad socioeconémica para la cual Castilla y Ledn, y especialmente la provincia
de Soria, tiene un enorme potencial como cultivo alternativo rentable en terrenos agricolas actualmente
marginales. Por ello, esta iniciativa europea trabaja en las distintas regiones participantes para sensibilizar
a gestores del medio natural, a representantes de administraciones y a empresarios locales, de la necesidad
de aunar esfuerzos para potenciar las inversiones en truficultura en los espacios que relnan estas
caracteristicas de potencialidad productora.
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